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Fishmonger has socia

By N. TRISHA _
trishang@thestar.com.my

GEORGE TOWN: She’s'a mass com-
munications graduate but helps her
father sell fish at a wet market here
- yet her education is not going to
waste. : -

Oh Puey Ping, 28, is making
waves on_social media  with her
insightful videos and snippets of
her daily life. And she has got her
followers hooked.

Her videos have garnered over
200,000 views with over 100,000
followers, even reaching a million
for her fun cooking videos.

Oh, who is known as PP or
Maiyumeipp (fishmonger girl),
starts her day as early as 5.30am
when she leaves her house to set up
stall with her father at the Taman
Sahabat market in Teluk Kumbar.
_In the afternoons, though, she
becomes a different ketile of fish.

AT . =] A=l
Watch the video

TheStarTV.com [ ﬁ

keepsake: This progressed into ran-
dom content and during pre-pan-
demic times, I decided to make
some videos and post them on
social media.

“During the movement control
order, my cousin helped me make
more content and I started upload-
ing them more often.

“It did not matter if people saw
the video; I just enjoyed making
content, which included featuring

- kampung recipes.

“Then I noticed the viewership
increasing. My cousin helps me film

while I'do the edits before upload--
ing the videos,” she said when met

at her home in Teluk Kumbar.
Oh said that she wants people to

She turns content creator. know that despite being a fishmon-
Her love for making videos began  ger, she is like any other girl who

at a young age. _ likes dressing up, fashion, working
“Tused to document holidays and ~ out and exploring new places.

trips that we took as a family as a “Sometimes people think-that we'

[ media hooked

are working in the wet market and
therefore don’t enjoy the finer

things in life.

“This is why I'make videos which

show me cutting fish and then I
transition into something fancier
like wearing a gown,” she added. ;

Oh said she makes videos to teach
people recipes as well.

“Some have reached out to me to
thank me as these are recipes they.
remember as children. but never
learnt to make, such as lacal kam-
pung dishes like acar ikan (pickled

“I never thought it would make
people happy,” she added.

“If I have time, I would like to
visit other countries near the ocean
and try their seafood to see-if it is
different. ! i

“I'would also like to visit differen

places in Malaysia to make content

on local food and different cui-
~sines,” she said..

Oh, who was just two years old
when her parents started selling
fish in 1996, said she and her sib-

lings were also taught how to scale °

and gut a fish.

“I..
—
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Keﬁs-a kesauangan pﬁs‘angan suami isteri tidék dijual
sekalipun ditawarkan harga sehingga AM20,000

FOKUS

e
Oleh Muhamaad Razis Ismail
razis@mediaprima com my

Sebaik melangkah masuk
ke dalam rumah teres
duatingkat ini penulis
dan jurugambar terpegun
melihat akuarium besar
vang diternpatkan di ruang
tamu

Apatidaknya, akuarium
bersaiz 2.4 meter x 0.9
meter x 0 9 meter bernila
RM10,000 itu menempatkan
pelbagai jenisikan tawar
termanule 3cisbilan ekor
ikan arowana

Selain itu, rerdapat
dua akuarium bersaiz 1.2
meter yang masing-masing
menempatkan seekorikan
arowana Super Red dan
arowana Malaysian Golden
Crossbelly manakala empat
lagi akuarium ditempatkan
diluar dan di dalam bilik
vang terletak di tinglkar
atas rumah Arowana turur
dikenali sebagaiikan kelisa
dalam masvarakat dinegara
1ni

Pemiliknya, Mohamad
Al Hafizi Nasaruddin, 34,
berkata, antaraikan vang
paling disavangi dia dan
isteruiya, Zuwraiddli Iddy s,
34, adalahikan arowana

Super Red vang dinamakan
Delima
. Katanya, namaitu

diberikan sempena warna
sisik ikan ini berwarna
merah seperti buah delima

“Tkan berharga RM10.000
ini berasal dari Sungai
Kapuas, Indonesia yang
cukup terkenal dengan
arowana berkualiti 1inggi

"Selain memiliki sisik
berwarna merah menyala,
keunikan ikan iniadalah
pada kepalanya vang
berbentuk sudu dan sirip
panjang yang dipanggil
‘dayung samurai’ Ciri-citi
yauy terddpdl pdtla ket il
menjadikannva antara ikan

MAKANAN diberikan dua hari sekali.
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“Savapernah ditawarkan
RM20.000 oleh individu
dari Singapura yang ingin
wembeli Delima. namun
terpaksa menolak kerana
saya dan isteri savangkan
ikanni.” katanya

Menwrutnya. dia mula
memeliharaikan pelbagal
jenis rermasuk kelah,
lampam clan sebarau sejak
15 rahun lalu

Bagaimanapun hatinya
mula tertarik derigan ikan
arowana selepas diberi
salal seorang rakannya 10
rahun lalu

“Pada kettka itu. isteri
ridak begitu menggemari
hobi sava memehhara ikan
di rumath, Bagaunanapun
persepslisteri saya tethadap
ikan mula berubah apabila
saya mermelihara arowana

“Ancara tatikan adalah
sisikiya yang mempunyai
warna vang cantik seperti
merah emas| bira ungu
dan sebagainya Selain itu;
bentuk kepalanva seperti
sudu dan peluru juga
menjadikanhva sebagai
1kan pitihan ¢

“Paling mencurl
tumpuan adalah gava
arowana berenang perlahan
seolah-olah ikan ini
sedang menart sambil
mempamerkan keanggunan
dan Keayuan yang dimiliki
Saya holeh meluangkan
masa sejama beberapa
jam sehingga tertiduz
melihat tkan it berenang
Ratanva Kelika ditemui di
kediamannya di Rawang,
Selangot baru-baruini

Katanya, biarpun:
dikategorikan sebagai Lkan
kavangan penjagaannva
sangat mudah dan ndak
rerlalu rumit berbanding
1kan lain berbekalkan
teknik serta ilmu yang
betul !

Sepan)ang pengalaman
memelihara ikan selama 15
tahun, sava boleh leatalean
penjagaanikanarowana

AL-Hafizi dan isterinya berkoengsi minat yang sama

adalah palmg mudah
Perkara palmg penung
yang perlu dititik beratkan
adalah pen]agaan air
Apabilakita memaga air, ia
membanti mencegah ikan
diserang penyakit atau stres
“Airakan ditukar sama
ada seminggu atau dua
seminggu sekall untuk
mernastikan ia sentiasa
dalam keadaan bersih
Padamasa sama, saya turut
menggunakan perumah.
bakleria untuk membantu

menguraikan amonia yang

dihasilkan daripada na]ls
ikan, katanya.

Berkung51 berkenaan
pern;:xkarmnF ikan arowana
adalah hldupan akuauk
bukan jenis memilih
makanan kerana apa
sahaja yang diberikan akan
dimaleati

“Biasanya, saya a_kgn

SERING mehmngkun mnsn bermmn dengon vkan kesnynngnnnya_

berikan udanp, vang,
" sudah dibuang kalit,

ikan kembung, ikan selar

(vangsudah dipotong),

ikan pengumpan (keli dan
tilapia) dan katak vang
diberikan dua hari sekali.”
katanya.

bepern vang diketahui,
sisik antara aset. penting
al:_U\'\ and yangurul
menyvumbang kepada harga
ikan inidipasaran

“Terdapat beberapa
kaedah yang boteh
dxgunakan untuk
pemagaan sisik arowana,

mengg unakan vitamin khas

" yang dxrendam bersama

makanan. .

“Selainitu, saya Lo
rurut memalankan
proses ‘(anning’ dengan
scnggunaka lainpu

Khas yang mempunyai

Adan UVB

selama t2 jam sehari untuh

mempemcpalkan Proses
menalkkan warnasisiks’
Ic atanyat

Ta‘mbahnya biarpun

ikanini cukup dikenali
sebagat |I\.1n pemangsa ia

boleh dlpohha_r_a_bers‘_ama_ 4

ikan lain menggunakan
Iekmk vang betut
“Antarakaedah
vangdilakukan adalah
melepaskan semua ikan
iny serentak pada satu

UDANG yung sudnh d:kupaslt«:ht amqra mnkanan kcgzmaran urownna satu masa ketika proses

menakar air.
“Bagaimanapun dalam
tempoh tertentu, ikan
iniakan menjadi garang
namun Hidak terlalu ganas
sehingga membunuh ikan
lain. Biasanya ia hanva
gigit manja sahaja. Apabila
keadaan in1 berlaku saya

akan buka alat ‘'wavemaker

untuk pastikan ikan in:
sibuk berenang " katanya,
Jelasnya bagi individu
yang ingin meniad1kan
arowana sebagai
1kan pehhalaan perlu
mempunyal minal vang

unggi ) .
“Bermula dari minat

SEBAMAGIAN orowana yang dipelihora Ai-Hafizi

ilai RM10,000 untuk menempatkan pelbagai jenis ikan air tawar.

" akantumbul kerajinan

kevana 1a menuntul
- komitmen unggidaripada

pemmknya selain perlu

memnastikan air datam
keadaan bersih.
“Malah daripada minat

~ fuga. akan member|
~ motivasi kepada individu

itu untuk mencari modat
mencukupi untuk memiliki
dan menjaga ikan ini
dengan baik " katanva

WN

Paling mencuri tumpuan adalah gaya
arowana berenang perlahan seolah-olah ikan
ini sedang menari sambil mempamerkan
keanggunan dan keayuan yang dimiliki. Saya
boleh meluangkan masa selama beberapa jam
sehingga tertidur melihat ikan ini berenang




