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Orang ramai dilarang

kutip, makan spesies
kerang-kerangan dari Sungai

Geting untuk elak keracunan
Oleh Siti Rohana Idris  sekitar kawasan Sungai
am@hmetro.com.my Geting,
- “Akibat memakan ke-
Tumpat rang-kerangan  yang
. tercemar holeh menye-
rang ramai dilarang babkan keracunan, ber-
O memungut, jual  bahayadan darat-
mahupun  makan kan kesihatan,” katanya ke-

spesies kerang-kerangan di
Sungai Geting di sini kerana
dicemari toksin saraf (Saxi-
toxin) daripada alga berba-
haya Alexandrium Minu-
tum, Z

Pengarah Jabatan Perika-
nan Negeri Kelantan, Nazri
Ishak berkata, larangan itu
berkuat kuasa serta-merta
berikutan penemuan toksin

tika dihubungi di sini, se-
malam.

Nazri berkata, kejadian itu
banyak berlaku di kawasan
berkenaan dan ia berpunca
daripada beberapa - faktor
termasuk cuaca panas.

Katanya, pihaknya akan
menjalankan ujian persam-
pelan setiap minggu dan
akan mengeluarkan notis

sekiranya

hasil analisis Makmal Bio-
sekuriti Perikanan.
“Bahan toksin itu ditemui

pada spesies kerang-kera-
ngan seperti tiram, lokan,
kepgh dan lala yang dikutip

pe:
spesis itu sudah selamat un-
tuk dimakan.

“Sebagai langkah kawalan,
kita larang pencari atau pe-
ngutip kerang-kerangan ini

1%

Toksin ditemui
pada spesies
seperti tiram,

lokan dan kepah Y

mengutip hidupan itu

sehingga dipastikan ia se-

lamat untuk dimakan.
“Bagi penjual di tepi jalan

sekitar kawasan Sungai Ge- -

ting, tidak semestinya me-
reka kutip di sungai itu ke-
rana mungkin dibeli dari-
pada pengutip yang mencari
di lokasi lain.

“Saya nasihat pembeli
agar bertanya terlebih da-
hulu kepada penjual dari

mana kerang-kera-
ngan itu diambil bagi
mengelakkan termakan spe-
sis yang tercemar,” katanya.

Terdahulu, agensi itu me-
ngeluarkan notis pemberi-
tahuan mengenai larangan
memungut, menjual dan
makan spesies kerang-kera-
ngan di kawasan Sungai Ge-
ting.

s
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Spesies kerang di perairan Sungai Geting dicemari toksin

KOTA BHARU - Orang ramai dilarang
memungut, menjual atau memakan spesies
kerang-kerangan seperti tiram, lokan, kepah
dan lala di perairan Sungai Geting, Tumpat
kerana dicemari toksin saraf atau saxitoxin
daripada alga berbahaya iaitu alexandrium
minutum.

Pengarah Perikanan Kelantan, Nazri
Ishak berkata, larangan itu berkuat kuasa
serta-merta berikutan keputusan analisis
makmal Biosekuriti Perikanan mendapati
kerang-kerangan tersebut telah tercemar
dengan bahan toksin itu. f

“Akibat daripada memakan kerang-
kerangan itu boleh menyebabkan keracunan,
berbahaya dan memudaratkan kesihatan.

“Sebarang maklumat lanjut boleh ber-
hubung dengan Pejabat Perikanan Negeri
Kelantan di talian 09-7414 770 atau Pejabat
Perikanan Daerah Tumpat, 09-7257 995,
katanya. :

Saxitoxin adalah neurotoksin yang kuat
dan toksin kerang lumpuh yang paling ter-
kenal.

Pengambilan saxitoxin oleh manusia,

<

NOTIS

KEPADA : PEMUNGUT/ PENIAGA/ PEMBELY ORANG
AWAM

DILARANG  MEMUNGUT/ MENJUAL:  MEMAKAN
KERANG-KERANGAN (TIRAM, LOKAN, KEPAH, LALA
DAN LAIN-LAIN KERANG-KERANGAN) DI KAWASAN
PERAIRAN  SUNGAI GETING, TUMPAT, KELANTAN
BERMULA BULAN OKTOBER 2021 SEHINGGA
DIMAKLUMEAN KELAK.

ADALAH DIMAKLUMKAN BAHAWA KEPUTUSAN
ANALISIS DARIPADA PIHAK MAKMAL BIOSEKURITI
PERIKANAN MENDAPAT! KERANG-KERANGAN DI
KAWASAN TERSEBUT TELAH TERCEMAR DENGAN
TOKSIN SARAF (SAXITOXIN) DARIPADA ALGA
BERBAHAYA  IAITU ALEXANDRIUM MINUTUM.
AKIBAT DARIPADA MEMAKAN KERANG-KERANGAN
TERSEBUT BOLEH MENYEBABKAN KERACUNAN,
BERBAHAYA SERTA MEMUDARATKAN KESIHATAN
MANUSIA. -

barang Portanyaan Lanjut Sila Hubung

Peiahat Peri Neovri Kelantan

Notis yang dikeluarkan agensi berkenaan pada Isnin.

biasanya dengan pengambilan kerang-
kerangan yang tercemar oleh alga toksik,
bertanggungjawab atas penyakit yang di-
kenali sebagai keracunan kerang lumpuh.
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Jangan makan kerang-kerangan dari
perairan Sungai Geting - Jabatan

Perikanan

Jabatan Perikanan

“Malaysia

0000

11/10/2021 07:43 PM

KOTA BHARU, 11 Okt — Jabatan Perikanan Megeri Kelantan menasihatkan orang ramai supaya

tidak memakan kerang-kerangan yang diperoleh dari perairan Sungai Geting di sini, berikutan

kawaszan tersebut disyaki telah tercemar dengan serangan alga merah

Pengarahnya Mazri Ishak berkata orang ramai juga dilarang melakukan aktiviti memungut dan

menjual hasil kerang-kerangan seperti tiram, lokan, kepah, lzla serta lain-lain, vang diperoleh dari

kawasan berkenaan.

Menurut beliau larangan itu berkuat kuasa serta-merta sehingga dimaklumkan kelak.




“tdalah dimaklumkan bahawa keputusan analisis daripada pihak Makmal Biosekuriti Perikanan
mendapati, kerang-kerangan di kawasan tersebut telah tercemar dengan toksin saraf (saxitoxin)

daripada alga berbahaya iaitu ‘alexandrium minutum’.

“Kerang-kerangan yang telah tercemar cleh ‘alexandrium minutum’ sekiranya dimakan boleh
menyebabkan keracunan berbahaya serta memudaratkan kesihatan manusia” menurumys

dalam kenvataan hariini.

Mazr berkata Sungai Geting sememanagnya lokasi biasa berlakunya serangan alge merah

ekoran banyak faktor antaranya akibat cuaca panas.

“Kerang-kerangan berfungsi sebagai penapis dan ia akan menapis bahan seperti alga dan jika

ditapis sehingga tahap tinggi, apabila dimakan ia boleh menyebabkan keracunan.

“Kita akan buat pensampelan ini setiap mingou hingga kesadaan selamat untuk dimakan.
Se=bagai langkah kawalan kita mengarahkan supayva tidak mengutip kerang-kerangan tersebut,

sehingga kerja siasatan selesal dan dijamin selamat,” katanya.

Sementara itu, Mazri berkata hasil siasatan vang dijalankan juga mendapati tidak semua kerang-
kerangan yvang dijual di tepi jalan berhampiran Pantai Geting diperoleh atau dikutip dari kawasan

yang tercemar itu.
“Jabatan Perikanan Kelaman sudah melakukan tinjauan dan penjual memaklumkan bekalan
kerang-kerangan mereka bukan diperaleh dari perairan Sungai Geting.

“Cleh itu kita nasihatkan orang ramai yang mahu membeli kerang-kerangan ini untuk bertanya

dan tahu dari mana ia diambil " katanya.

- BERMAMA
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Kelantan Fisheries Dept places ban
on molluscs from Sg Geting due to
red tide

TUMPAT (Bernama): The Kelantan Fisheries Department has imposed an
immediate ban on eating molluscs from Sungai Geting due to a suspected red tide or
harmful algal bloom.

Its director, Nazri Ishak, said that the sale and harvest of molluscs such as oysters
and clams are included in the ban.

"An analysis by the Fisheries Biosecurity Lab shows that molluscs from the area are
contaminated with saxitoxin from harmful alga, Alexandrium minutum.

"If consumed, the contaminated molluscs can cause poisoning and pose a threat to
human health," he said in a statement on Monday (Oct 11).

Nazri said red tides commonly occur in Sungai Geting due to hot weather and other
factors.

He said that molluscs are filter feeders and if they filter matter like algae to a high
level, eating them can cause food poisoning.

"We will do weekly testing until they are safe to eat. As a preventative measure, the
harvesting of molluscs is prohibited until the investigation is over and safety is
guaranteed," Nazri said.



He said that based on investigation, too, not all the molluscs sold by the road are
from the contaminated area.

"The sellers said they don't source from Sungai Geting," he said, while adding that
customers should ask about the origin of the molluscs to be safe. — Bernama



