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WAS apahila
bertemu dengan
pesaing daripada
Spesits Sma.
‘Walgnpun dalam
bekas akuarium b idsingan
 ginlp dan ket ikan laga
akan segera mengembang

~ hingga dipaja Tamal
peminat ikan lxga di

regars ind. Dahuiunyaikan

i1 marupakan antara
spesies yang

© menjadi marnan
anak-anak

memandangkan terdagat
hasil daripada proses kacukon
i spesies

Tkan laga ataw nama
sainlifilknya berta splendens
dalam kelvarga Anabuntidae
(Labirynil Fisfer) menjadi
buruan peminat ikan hiwsan

|

seperti halfmoen, single fatl,
halfmoon double tail, halfinoon
plakat dan crowntad menjadi
antara yarg dibur peminal.

Berpengalaman sebagal

HASFANLZAN Harmcin nvmsnunjibs,

pentesnak ikan laga sejak herusia
belasan tahun tagl, Hasfanizam: . |
Hamlan, 35, menupakan

siswazah Hazah ¥ewangin

daripada Universiti Teknelogi

Mara (UiTh) kind 13dak menoleh

NLAGA DITAPAK EKSPO |

Dia yangdabulunya berniaga
Ji tapak ¢fspn, df umah-dan |
sacara dalam talian rengorak
1angkah dengan membuka kedai
haiwan peliharaan, Hasfa Pets ‘
House dj Lintang Sungai Batu,
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Teluk Kumbar, Pulau Pinang,
Cabaran awal dihadapi

ketika memmilidean perniagasn
menjual dan mentemak ikan
lagaitu adalak untuk mengubah

persapsi negaiif masyarlat

tethadapilan laga

“Tkan iaga dikaitkan dengan
kegiatan perjudian dan sehingga
kini stigma negatif ini masih ada.

Bagalmn.apu.n
mempunyal reputasi tinggi dan
dianggap sebagai medium agua
terapi bagi menghilangkan sies

kepada manusia.

“Perkaraini fuga yang
saya mahu perkenalkan

kepada peminat than laga dan
magyarakat kita lait ikan Laga
sabagai terapl sires bapada
masyarakat,® katarya diternui
baru-baru iri.

Mernurutnya, selain orang
dewasa, peminat kan laga ind
juga terdin daripada kanak
kanak dandia menawarl:an ikan
laga dengan serendah RM10.

“Semasa bernizga ikan laga
kepada kanak-kanak saya sering
membesi penekanan kepada
aspek tangpungiawab Jdan
disiplin datam ivemastikan kan

“Ikam laga ¢ni selatn menjadi

laga meieka terjaga dengan baik.

HASFANIZAM HANDAN

rerapi stres, a juga boleh
membanty mendidik kanak-
kanak menjadi lebih penyayang
itan hardigiplin. katanya.

IKAN LASAK

[ean laga adalah spests ikan
air tawar lazak dan mudsh
dipaga naoon 1a sengitif deripan
keadaan air,

dan masih hidup ketika sampai
ke tangan ]u.n pertaiidingan
berkeaaan,” katanya.

Pada masa ini % danya, dia

P a :ﬁwqt H
ikan Eaga yeus dik.isgsi bersama
rakanoys 4 Patu Haung.

~Di sane i eiapar Kire-kira 50
spesics tan oy dat pada masa
i jusiiah @i ikan l3ga yane
ada dipuzat berkenaan adalah
selitar 3,000 ekof.

*Saya jUga seTing mengiimti
Kusus-kursus yang dianjurkan
oleh Jabatan Perikanan bagi
tapkan tmy: Jalam

memant
bidang pertemakan ikan laga”
karanya.

Hasfanizam bersat,
pentarnak il laga di
kawasan pulau di Pulau Pinang
berdepan masalah kesukaran
mendapaikan belalan
mikroorganicma akuattk yang
dhlamalun ol yangmemad:

utamai

=11 dalam kawasan polaw.
kita kekurangan tali air dan
Kawasan payayang menjadi
habitat modna.

=ladi suraber alternatf yang
saya berd ikan ini makanan
adalah Artemia namun
masalahnya harganya agak
mahal kerana perlu diimport dari
Amerika Syarikat,” katanya.

Beliau bernasit baik kerana
mendapat bantuan makanan
Ikanlaga Jaripi:da fabatan
Perikanan Pul:c Minang.

“Bantuan itu meringankan
beban dan fwchyemarakkan Jagi
industr ikan laga dinegeri ini.
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AGRO » Gaya

aftar dengan Jabatan
Perikanan negeri

EENGUSAHA iloan faga
di negeri ini disaran agar
berdaftar dengan Jabatan
Perikanan negeri bagi
memudahkan umsan
penyimpanan data serta
penyaluran banluan.

Pengarah Perikanan Negeri
FPulay Pinang, Noraisyah .
Abu Bakar berkala, serakat
vk ey

pe aga yang

berdaliardengan Jabatan
Perikanan dan bgliaw yakin
nerdagat Iebik ramal lagl
ptngmu yarg masih belum

“Selakaiuiﬂ aehir ind
Yita lthat pote:si ikan laga
semakin berkembang pesat
di niegeti ini dan kita bersediz
untuk menyalurkan bantzan

kepada meveka dari sagi

input, bantuesn makanan ikan,

Tutsus dan sebasalrh rd.
“Mamun: mzsib ramai mempromasi kan
yang belum mandaﬂar, jadd mereka, sebuah e
sayamengambil peisang Kkhas di dalam kawasan
inl untuk MEnyer more] Jabatan Perikanan Negeri
agw berdaftar ueagan i Gelugor telah disediakan  *
Jabatan Perikanan agar rica sebagal bokasi pertandingan
drpat rekod dan Jsta-data b
mereka supaya p-"msl *Kita sediakan Jokasi
ikan laga i negeri ini dang ini secara percuna kerana
dikembanglan lagl,’ vatairya ada pengusaha yang
kepisla Uiusan Malaysia. roemaklymkan mefeka
Menurut beliau. tahun susak mencar lapak uniak
laly, wrenerus) 1giod Jabatan menganjurkan pertardingan,
l"tla;r'_‘llka.na.n‘tl , pidigeluaran doan “Kita sadiakan bangunan
neget I mencapai slapdengan kekengkapan
14,707 chot dengan nilai " seperti rak, lampu dan
mencecah RM901,164. sebagainya sebagai salah satu
“Kita yakin pada taln asaha membanti pengnesaha
ind, jumlahnya semakin ikan iaga di negeri Ini?
weninghat namun mazih katanya.
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‘Lintah gergasi’

enak dinikmati

EAWAL puku] & pagi, ¥acua-

dua lelek; pang lengkap dengan

peralatan khas sepert pukat

by cilibat sudah berada di

et Panta Pasit Betdengung,
Langkawl, Kedah,

Seperti kelaziman, mereka herous
kemudian akan menatizt bot kel untuk
:ce tengah faut bag menangkag hagil
Bt

Namun, apa yang berbera, Shalini
Bussin, 51, dan adik iparys tidak
manangkar ikan imzhiopun hasil laue
Lain yang popular danbizsa didengari_

Rutin harlan mereka sejak hampir
Iima tahun jatu adalab mencart hidupsn
atau haiwan lakt pang dikenali sebagal
bronok atau ada yong memocasinga
sebagar kentang laut dan lintah BeTgas],

Menurut Shaling atau labth s
dipanggil Pak Su dalam kalangan

7 pendudul di pudau legenda iy, 21l Jan
adik iparnya sedap hari alcan turun
ke lau begi mendapatkan bronok
sebelum dibantar ke pasar dan restoran
‘berdekatan,

“Mungkln ramai yang fidak mengenalj
bronok terutama mereka yang bukan
berazal dari Langiawi.

“Jikaditiha t pada rups fetkal dan
24k, hronok merepakan spasles
hidupan laut vang seakan-zican sama
dengan gamat aau thmun taut.

“la eurna terdapar di kawasan pantai

la-cuma terdapat di kawasan
pantai berseiut di Langkand,
Teksturnya sama seperti sotong
QA DIESAHA Mempunyai
Delierapa warna sepertd merah
Ak den coriac kehitaman”
SALINT HUSRIN

berselot di Langkawi. Teksturnya samg
Sepert satimyg dan aganya mempunyal
heberapa warna sepert merab fambu
dan ¢oklat kehitaman, katanys kepads
2 baru- banu in.

‘Tambzh Pak Su, beoniok alau nama
daintifkaoya Acquding nicipodisiies
mempuny: sifat unik yang alab kepada
haba geleali gus akan lebur mernad air
musitka dipanaskan,

Bapa kepada tiga cahaya mata dan
anak jach LangEawl ity memberitah,
dizebabkan ¥u, bronok paling sesuai
difadikan hidangan sepert kerabi] yang
merupakan s5i4n s=cara mengeaul.

Ujarmya, katabu brenok menypakan
hidangan yang cukmp meryels rakan
dan menjad sajiun wartsan wajlb pada
setiap majlis kendurh kencdars atan
keraian i kawasan sekitar,

Berceritatanjut, Pak Su menjelaskan
dia yang dibantu adik iparnya hanga
alan turas ke Laut apabila cuaca dan

Yeadaan pir last pasang dan tdai

rioany il el bt Kaza ciys toeTymieTaicaT..

berbahaya.

“Sebwlum ind seya memang bekega
sebagai nelavan dan menduat hasil
hiduan laut kegarda peraih,

“Namnun, sejak fima tabun lah saya
hanya folms kepada meneari brarok
%¢hhgal mata pencarian utama kerana
terdapat permintaan etap daripada
bat Testoran dap jaga dipasar,;”
icatanya yang akan membawn pulang
bara-KHra 200 kilogram kgibronok setisy
kali urun ke jaut.

Segar

Jelas Pak Su. bronok noleh didapati
pada bila-hila masa sepaniang tahin
tanpa menglkut miim dan biasanys
Lelakiibu hanya perlumemperuntukkan
masa tidak sampai satu jam bagl
mendspatannya

Tamhehnya, brenok bileb dictapati

kan cua ke dah faita

toplpatal.  KOLEKS|
SHALINI HUSSIH

FRLAHPAN i g renpsyl tekstir gopert]

mengulipnya sendiri i rep pantai
dengan cara menyeiuk selut atau

Tt adidit Y ™

Rrolet melelnr roofpart abr rmeln G teroeciih Kapaon kepanasan apl.
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s antaranya coklat et am dan
merah jimou

kl!dahdmai:m mzsizh mwa.ad s

baulmsymtoum

Lazmammamo . g
sakBogdam

reenak bot serta sampan hingga
ke tengzh lavt menggunakan pukat
Panjang.

“Pungguiaan pukal panjarg yang
boich sampal ke dasar laut hingga
kEdaizmran eajull ke 1ApAD Meter Saigat
it dan Tredimatkan masa,

~Delim masa beberapa .m.lrlll. kta
boreh memperokens banyak hisil
tanekapan dan hodeh terus dJJual
dalam teadaan mash segar,” Wjarnya
yang menycta.:n hanya bronok muda
sahaja , manakela yang fua akan
dilepagkan kamnbali ke laut.

Sequrus pulang dari laut. Eter]
Fak S, Mariadah Yedam, 51, skan
membanty mengarnbi alih tugas hagi
membersihkan bronck sebalum ditual.

tenurus s, proses pembersihan
brondd. petiu dilakukan sacars tertib
Gan bosar-nar bersin serta semourka
Aiar t2a kotoran rertnggal.

“Faners kepala dan ekor bronok
asem ipoleng terlelh dabwiu
TENEE hakan sl jam uniuk
rReTNDUATYG 56 perulnya sebehim dibiis
TipLS- NS,

“Erofios wallg ittah dipoiong mesa
dilizrsihkzan Soberapa kali sebelum
ditais dan disimpan di dalam pet
cojuk bagi mengekalkan kesegaran
sebelom dijul atau dimasak? katanya.

éauan eleantlk lersebut bebharapa banan
asas perh cisedialean terlebib dalwin,
Merrutiya, bahan-hahan yang

<itd keeving kerisik, kelapa parut, beras
yang disangai, lenghkuis, mangza.
belacan, duun gajus dan daun CeTumar
yang diracik hefus sebugal bahan utana
“Sclepas i, bahan-balian rersebut
(iigaul dengan bronok yaog sudah
dibeTs hikan hingga sebati dan sedia
urnuk cimakan;” katanyayang
memberitahl penyeiiaan kerabu
bronck bolah dipaibagalkan mengioat
selera dan Kreatiwl| masing-rmasing.

Diratah

Telasnya. BTenok juga bowet| almakan
aerara mentzh telapi sadikit masin
herbandng sjadikan berabia.

Bagl secrany PengRennar legar Eerati
bronok, ¥u Mashisa Eu Aba, 32, 37
hidavgan kerabu rerupakan makanan
yang cuwy;: sionio kepada roasyaraka:

Usaha
kekalkan
sajian
warisan

HILANG qunat. tada pendedahan
awal mengeniai sallan warisan
dan zlkap khih m:gammkan

Palkar Mak anan Warisan .
Wegara, Prof, Madya Dr. Shahrim
Karir rosmberitab, anjian tradiei
Ini kian hilsrg gara-gara sikap
raasyarakat g sendin,

i Langkamwi. “Sewring dengan peﬁembangan
“Gegak kecll saya snemang gemarkan yung mendedabian kv kepada
erabn bronok yang sering dibuat oléh dunia huar, masyarakat dilibat
fhwa terutama unkuk makan rengah harl lebih gemar mencuba pelbagat
atau malam. Berabu bretok merupakan mm':m bercorak hipster das
Thidangan istiuewa dan sungeuls moden.
menyelemjcan. la boleh dimakan "Hdak_ keteriatuan sekiranya
bersama nasi putih atau diratsh begin =aya melihat bahawa orang Melayu
sahaja; karanya. sendir) tdak berbangea dengan
Ujarnys, sajiar warisan dan ldentiti e sin warisan yang mereka
Zanghawi ltu juga amar eerkens] bukan fndla. katanya kepada K2bar-baru
sahajsdatam kalangan penduduak cesags
m:-rh:iun s, it PEIANCOng AT, Jeiaawa. dahmﬂ budaya -
Tambati guru dan & kepeda dua dita perlu i
canhaya rmata ity lagi, Berabu bronok icn _mnfxrarak.at Jepun ymzsendasa
mudah didapat di kebanyakan kedai 1gge dan sajian
akat ataw restoman. wm[isnn meskipun bergaiar negarn
Ku Mastura mencacangkan agar para maju di dunia,
pelancong vang mengunjurigl Langkawl Eita lebih rmengagungkan
tidak mealepasian peluang mencube maukanan luar schmggakan tdak
makanan ik bersahist. [ mengetalui nauna alau jenis
makanan yang ada, sekall gus ia
teyus dilupakan darl semasg ke
semasa.

“Saya methat peranan ibu bapa
amat penting dalam mendidik dan
memperkenakan makanan serta
salian tradigional Malayu kepada
anak-anak mereka.” uarnga.

Tambah Shahnim, peresnalan
awal bersebut mampu
raembuatkan generast muda
menghargal beumikan eitz raga dan
sedera warisan nenek moyang.

Patla masa suma.
usaha mengekatan dan
mempertahankan sijian watksan
yang kaya di negar bertuahini
menjadi Langgungjawat: bersama
dan terletak di hahu senua 3gar ia
riclak hilang duelan saman.
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Penternak kupang nak selamatkan sampan ditemui lemas

SABAK BERNAM - Scorang
penternak kupang yang hilang
selepas terjun ke dalam laut
untuk menyelamatkan sampan-
nya vang terlepas tali tambatan
di Kelong Kupang Sungai Tiga, -
Sungai Pulai, Perairan Sabak
Bernam di sini ditemw lemas
pagi semalam. |

Mayat mangsa, Jam Md
Ross Jamhari, 43, diterui pada
jam 9.20 pagi oleh nelayan da-
lam keadaan terapung kira-kira

. 4.2 batu nautika dari tempat dia

dilaporkan hilang kelmarin.

Pengarah Agensi Penguat-
kuasaan Maritim Malaysia
(APMM) Negeri Selangor,
Kepten Maritim Mohammad
Rosli Kassim berkata, mayat
mangsa dibawa ke Jeti Nelayas
Sungai Pulai oleh bot Jabatan
Bomba dan Penyelamat Matay-
sia (JBPM). :

“Sebaik tiba di jeti, mayat
diserahkan kepada pihak Polis
Diraja Malaysia (PDRM) untuk
siasatan lanjut dan operasi
mencari dan menyelamat dita-
matkan pada jam 10 pagi,” ka-
tanya dalam satu kenyataan di
sini semalam.

Sementara itw, kakak mang-
sa. Siti Zaharah Jamhari, 45,
berkata, adiknya pernah me-
maklumkan hasrat kepada ke-
luarganya untuk berhenti kerja
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Mayat mangsa dibawa menalki bot Jabatan Bomba dan Penyelamat Malzysia ke
Jaiti Nelayan Sungai Pulal. Sabak Bernam semalam,

dalam waktu terdekat:

Menurutnya, adiknya yang
bekerja mencari kupang di ke-
long sejak tiga tahup lalu itu
ingin memulakan perniagaan
kimpalan bersama seorang ra-
kannya.

“Arwah memang bercadang
hendak berhenti tetapi dia mahu

selesaikan kerjanya terlebih da-
hulu i kelong sebelum pulang
semula ke darat,” katanya.
Bagaimanapun, Siti Zaharah
berkata, hasrat anak kedua da-

ripada lapan beradik i tidak -

kesampaian sebaliknya keluarga
menyambut jenazahnya pulang
apabila ditemui lemas.



